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Chers amis du CIL Centre Presqu’ile,

Voici comme chaque semaine la revue de presse du CIL-CPI, qui profite de cette édition pour vous
adresser ses meilleurs voeux pour 2026.

Cette année s’annoncgant particulierement riche en déclarations de tous bords politiques, nous
continuerons a nous en tenir strictement aux articles relatant des évenements qui ont marqué la
vie de la Presqu’ile, de Perrache aux Terreaux, notre quartier d’élection.

N’hésitez pas a réagir par mail a celui par lequel vous avez recu cette revue de presse, nous serons
heureux de prendre en compte vos avis et suggestions qui pourront orienter nos actions aupres
des pouvoirs publics.

Et retrouvons-nous le lundi 19 janvier a 18 heures salle Lamartine (7 rue de Savoie, derriére
I’école Lamartine des Jacobins) pour notre assemblée générale, qui sera suivie de la
traditionnelle galette !

Bonne année a toutes et a tous !


mailto:cil.cpi@yahoo.com
http://associationcpi.e-monsite.com/

Le Progres — 3 janvier

Pour les forains du marché Saint-Antoine, «rester
sans chauffage d'appoint nest pas acceptable »

Le froid paralyse-t-il le mar-
ché Saint-Antoine a Lyon?
Avec 0 °C au thermomeétre ce
2 janvier, a 7 heures du matin,
les forains venus s'installer
au-dessus de la Sadne étaient
beaucoup moins nombreux
que d’habitude, a la méme
période. Huit présents, au lieu
del51'an dernier, et de la
bonne vingtaine les années
précédentes.

Parmi eux, Antoine et Gilles.
1ls sont maraichers a Taluyers
et Thurins et en partant, il
faisait - 7 °C. Courageux, ils
ont déballé leur production
qui, a les entendre, souffre
encore plus qu'eux du froid.

«L'endive, la salade, le cham-
pignon et surtout la courge,
aliment de saison, sont sensi-
bles et fragiles au froid néga-
tif», disent-ils. Il y a aussi Ali le
fromager, Amar le poisson-
nier et Christophe de la char-
cuterie italienne Chez Ignace

Une cllen-te sur le stand d’Abdelkader qui vend

des chaussures. Photo Michel Nielly

ainsi que Francoise, la fleuris-
te la plus ancienne du marché.
Pour eux, pas question de
mangquer le rendez-vous, mais
tous constatent que les cli-

ents, ce matin-la, se faisaient
plus rares que d’ordinaire. Le
seul a se réjouir de la météo,
c’est Abdelkader devant son
stand de chaussures, dont

50 % sont faites pour le grand
froid. On le trouvait le sourire
aux lévres a la vue d’Agnés en
train d’en essayer plusieurs
paires pour en choisir une.

«Réduire la consom-
mation d'énergie»

Mais derriére leur stand,
équipés de collants, chausset-
tes, de plusieurs couches de
pull, manteau, et autres
écharpes, bonnets et gants, ce
qui fait grincer des dents les
commercants, ce n'est pas
tant le vent que I'interdiction
d'utiliser des chauffages
d’appoint, selon un décret
datant de 2022, en application
de la loi portant contre le
déréglement climatique.

L'objectif est de réduire la
consommation d’énergie et
P’émission de gaz a effet de
serre, indique en substance le
texte de loi entré en vigueur

partout en France, qui avait
notamment dans son collima-
teur les chauffages extérieurs
en terrasse mais pénalise
aussi les activités non séden-
taires, généralement exercées
en plein air. Les commercants
quin‘appliquent pas la loi
sont passibles d'une amende.

Pendant 6 a 7heures,
entre -4 et6°C

«Tenir un stand pendant 6 a
7heures, entre -4 et 6 degrés,
sans chauffage d’appoint n’est
pas acceptable. Il ne s’agit pas
de terrasses de café ou de
restaurant, mais de pouvoir
travailler», disent les forains,
en mettant en avant le confort
de leurs clients et la survie de
leur production. Ils aime-
raient qu'on leur permette, en
cas de température négative,
de profiter d'une dérogation.
e De notre correspondant,
Michel Nielly

Lyon 2e @ Eglise Saint-Nizier: quatre ceuvres peintes
restaurées
Al'église Saint-Nizier, laremise en état de chapelles, de
vitraux, de tableaux et de la crypte a pris fin en septembre,
pour un cout de 3,3 millions €. Les travaux vont se pour-
suivre coté nord tandis que quatre tableaux - dont trois
classées au titre des monuments historiques - feront I'ob-
jet d’'une restauration, financée par’Etat (63208 €), la
Fondation Saint-Irénée (10 000 €) et 1a Ville (152792 €).




Le Progrés — 29 décembre

La Grande roue: «25 ans démotion
et de passion pour notre famille »

Chez les Fella, on ne rigole pas
avec la Grande roue. Aprés
celle de 36 métres, place Anto-
nin-Poncet, celle de 50 métres
trone ficrement place Belle-
cour. Tout un symbole pour la
ville, des années démotions
pour cette famille d'industriels
forains et ceux qui y ont fait
leur demande en mariage !

endredi 26 décembre &

17 h sur la place Belle-

cour, dans le 2¢arrondis-
sement de Lyon, ils sont nom-
breux a prendre leur billet pour
monter a bord de la Grande
roue. Des Lyonnais et des tou-
ristes, beaucoup de touristes.
«C'est incontournable sil'on
vient passer quelquesjoursici»,
affirme cette famille, venue de
Metz. Chez eux aussi, s'éléve
une Grande roue, «mais elle est
plus petite. La nous devrions
voir mieux la ville et plus rapi-
dement qu'en en faisant le tour
apied», s'amuse le couple,

Les 50 metres de la structure
lyonnaise ne laissent pas indif-
férent et n'ont de supérieur que
les quasis 70 métres de la Gran-
de roue parisienne, La Grande
roue est sur les mugs, les cartes
postalesde laville. Celaen fait la
fierté de Sébastien Fella, son
propriétaire exploitant. Celle de
son fils Idzak aussi, qui, 216 ans,
vient d’arréter ses études pour
seconder son pére. Mais cette
Grande roue, « c’était aussi la
fierté de mon pére qui nousa
quittés il y a neuf ans», évoque
avec émotion Sébastien.

« Les amoureux
sont arrives

en bas sous les
applaudissements
des autres

clients »
Sebastien Fella

«La Grande roue, ¢’est vraiment une attraction sentimentale et familiale pour moi »,
souligne Sébastien Fella, son propriétaire exploitant. Photo Stéphane Guiochon

Alors cette attraction «senti-
mentale », qui s'ajoute aux au-
tres maneges de la société Fella
attractions, Sébastien la bi-
chonne. Ets'assure chaquejour,
durant les trois mois ol elle tro-
ne fierement place Bellecour,
gu'iln'y a pas de contre-indica-
tion asamise enroute. « Unvent
de plus de 60 km/h en serait
une par exemple ». Chaque ma-
tin, le staffvérifie que lastructu-
re tourne parfaitement. Avec
ses 36 cabines qui comptent six
places chacune et peuvent em-
barquer jusqua 216 personnes
toutesles dixminutes, rien n'est
laissé au hasard.

Une Grande roue
solidaire et complice

Il s'agit aussi, comme son pére
le faisait avant lui, «d’en faire
profiter tout le monde ». De
temps a autre, il la privatise
pour des actions caritatives (En-
vie d'un sourire, Unicef, Centre
Léon-Bérard) a qui il offre les
places. Tout récemment, 500
bénéficiaires des Restos du
cceur ont pu bénéficier d'un

tour. Autre moment dont se
souvient en souriant Sébastien
Fella: « Un jeune homme vou-
lait faire sademande en mariage
surlaGrande roue. Nousl'avons
arrétée cinqg minutes au plus
haut, le temps qu'il la fasse. Les
amoureux sont arrivés en bas
sous les applaudissements des
autres clients!» Pour la Saint-
Valentin, aussi, il est possible de
passer un moment cosy. « Mon
épouse a eu I'idée d’offrir une
boisson et une rose a chaque
femme.» Une autre cabine, un
peu plus douillette a permis «a
desamis qui ne s'étaient pas vus
depuis une dizaine d’années de
passer un moment juste a
deux» Nouveauté cette année,
«un tour de Grande roue peut
s'offrir en carte-cadeau, cela
fonctionne trés bien. Et nous
sommes toujours en partena-
riat avec loffice de tourisme et
leur pack tourisme». Le temps
d’attente a lui aussi été amélio-
ré, si bien «que pour la Féte des
Lumiéres, nous n‘avons eu que
des retours de gens satisfaits»,
souligne Sébastien Fella.

L'an prochain, «nous enrichi-
rons les cabines d'audio-guide.
Les touristes pourront mieux
comprendre ce qu'ils voient »,

«On ne peut jamais savoir
ce qui fait mieux tourner les
affaires»

Sous contrat d’exploitation
avec la Ville, la Grande roue de-
vrait encore faire des heureux

jusqu'en 2028 surla place Belle-

cour. Sera-t-elle ensuite au
ceeur du marché de Noél, si les
études de faisabilité que Grégo-
ry Doucet, maire écologiste de
la ville, a annoncé vouloir lan-
cer en 2026, savérent positi-
ves? «Je ne sais pas si cela chan-
gerait quelque chose pour
nous. On ne peut jamais savoir
ce qui fait mieux tourner les af-
faires », confie I'industriel fo-
rain,
o Christelle Lalanne (avec notre
correspondant Michel Nielly)
Tous lesjoursde1tha22h

Vendredi etsamedide 11423 h,
Nocturne jusqu'a O1h pourle 31
décembre. Tarifs: de 629 euros.

Gratuit pour les moins de 3ans.

Bientot quatre
générations

Sébastien et son fils Idzak.
Photo Michel Nielly

«Je ne me voyais pas faire
autre chose. C'était comme
une évidence de venir tra-
vailler avec mon pére, Plus
tard, nous tiendrons les affai-
res avec mon petit frére. »
Idzak aura bient6t 17 ans. Le
virus du manége, il I'a chopé
tout petit. Tout comme son
pére, son grand-pére et son
arriere-grand-pére avant lui.
Les Fella viennent d'Italie du
Sud et avaient pour habitude
de tenir leurs stands de tir,
loteries sur la Vogue des mar-
rons. Puis vient la fabrication
de carrousels en bois, leur
restauration. Ceux que l'on
peut encore voir au Gratte-
Ciel a Villeurbanne, surla
place Jutard (Lyon 3) ou surle
marché de Noél, place Carnot.
Ceux qui voyagent en France.
La Grande roue est arrivée
plus tard. Guy, pére de Sébas-
tien, voulait créer I'événement
a Lyon pour 'an2000.1la
rec¢u l'autorisation d’installer
la premiére Grande roue,
place Antonin-Poncet, puis
celle daujourd’hui, place
Bellecour. A son déces, la
famille se déchire pourl'ex-
ploitation de Fanimation.
Sébastien perd le contrat avec
la Ville et le reconquiert quel-
ques années plus tard. «Quand
la Ville m'a refait confiance,
jenai été trés ému... pour le
souvenir de mon pére.»



Actu Lyon — 29 décembre

Lyon. Ce supermarché installe des caméras sur ses
caisses automatiques : I'lA vous surveille

Le supermarché Monoprix de Cordeliers, a Lyon, s'est muni de petites caméras pour ses caisses
automatiques. Un dispositif en cours d'évaluation qui pourrait bien étre généralisé.

Depuis fin novembre, des petites caméras ont fait leur apparition sur les caisses automatiques et en
libre-service du supermarché Monoprix de Cordeliers, situé rue de la République a Lyon. (©Ludivine
Caporal / actu Lyon)

Par Ludivine Caporal Publié le 29 déc. 2025 a 12h27

« Souriez, vous étes filmés ». Enfin, seulement vos mains.

Depuis fin novembre, des petites caméras ont fait leur apparition sur les caisses automatiques et en
libre-service du supermarché Monoprix de Cordeliers, situé rue de la République a Lyon. Un dispositif
qui intrigue les clients, tant par sa forme que par son objectif. Nous avons réussi a obtenir quelques

explications de la part du géant de la grande distribution.

A lire aussi
e Lyon. Action n'ouvrira pas de magasin en Presqu’ile, sa place grillée par une grande marque
Détecter les « anomalies »

C’est un petit message en rouge, affiché sur la caisse automatique du magasin, qui nous a d’abord alerté
sur la mise en place de ce nouveau systéme.


https://actu.fr/auteur/ludivine-caporal
https://actu.fr/tag/monoprix
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123/lyon-action-n-ouvrira-pas-de-magasin-en-presqu-ile-sa-place-grillee-par-une-grande-marque_63614710.html
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Des petites caméras ont fait leur apparition sur les caisses automatiques et en libre-service du
supermarché Monoprix de Cordeliers, situé rue de la République a Lyon. (©Ludivine Caporal / actu Lyon)

Une facon de prévenir le client qu’une fois le premier article scanné, un écran s’affichera désormais sur
la droite et montrera, en temps réel, ce que la caméra filme de nous. A savoir nos mains et les gestes
que nous faisons pour détecter les oublis de scan, les articles mal scannés ou les substitutions de

codes EAN, « le plus souvent involontaires », nous explique-t-on.
Si une anomalie est repérée, I'intervention d’un hote de caisse est ensuite exigée afin de procéder a une
vérification. Ce qui, en soi, existe déja aUJourd hui, mais uniquement de maniére aléatoire.
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Le Monoprix de Cordeliers renforce la sécurité face aux vols a I'étalage avec l'installation de caméras sur
ses caisses automatiques. (©Ludivine Caporal / actu Lyon)




Déja adoptées par Intermarché

Mais si Monoprix ne le dit pas directement et préfére nous parler de « prévention des pertes », ces
caméras qui analysent les images grace a lintelligence artificielle servent en fait surtout a empécher
les vols a I'étalage, en constante augmentation selon les derniers chiffres du ministére de I'Intérieur,

et favorisés par I'apparition des caisses automatiques.

Ces caméras analysent les images grace a l'intelligence artificielle. (©Ludivine Caporal / actu Lyon)

Déja déployée dans d’autres magasins de France, notamment du coté d’Intermarché, I'utilisation de
telles caméras a par ailleurs déja fait ses preuves en permettant de réduire nettement la part des
« pertes » mentionnées.

A lire aussi

e Lyon. Aldi ouvre un supermarché discount en plein centre, une grande premiére

Bientot une extension « plus large » ?

Menée a titre opérationnel a Cordeliers, la mise en place du dispositif est pour le moment « évalué avant
toute extension plus large », nous indique-t-on du cété de Monoprix, qui assure également que celui-ci
est « strictement encadré par la réglementation en matiere de protection des données personnelles » et
qu’« aucune reconnaissance faciale ne peut étre mise en ceuvre et aucune décision ne peut étre prise
sans intervention humaine ».


https://actu.fr/economie/caisses-automatiques-libre-service-quand-les-supermarches-facilitent-involontairement-le-vol_62439699.html
https://actu.fr/sciences-technologie/grace-a-l-ia-intermarche-va-surveiller-tous-vos-faits-et-gestes-aux-caisses-automatiques_62119171.html
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123/lyon-aldi-ouvre-un-supermarche-discount-en-plein-centre-une-grande-premiere_63558447.html
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Lyon. Le premier hétel de luxe pour chats ouvre en
Presqu'ile avec de véritables chambres

Aprés le succes de leur café, les fondateurs du GentleCat viennent d'ouvrir leur "Grand Hétel" a Lyon : un établissement
premium pour des séjours réservés aux chats.

Le GentleCat Grand Hotel a ouvert ses portes début décembre dans le 2e arrondissement de Lyon. (©Ludivine
Caporal/actu Lyon )

Par Ludivine Caporal Publié le 3 janv. 2026 a 7h50

—~

Le concept de pension pour
chats vient de passer un
nouveau cap a Lyon.

Apreés les garderies
modernes, place a I'hétel de

luxe spécialement pensé
pour les félins.

Depuis début décembre, sur
la Presqu’ile de Lyon, il est
ainsi possible de réserver
une chambre (voire méme
une suite) pour sa boule de
poil au sein du GentleCat
Grand Hoétel : un
établissement luxueux
imaginé par les fondateurs
du café a succeés porteur du
méme nom.

10 chambres privées

« Cela faisait trois ans qu’on cherchait un local. On voulait vraiment offrir une version hétellerie pour les chats », relate
Jérémie, I'un des deux patrons, tout en nous faisant visiter les 10 chambres vitrées qu’ils ont construites de Aa Z.

Pour chaque « client », un espace unique avec jouets, coussins, litiere, gamelle et installations murales lui est ainsi
entierement réservé. Le maitre peut choisir de placer son animal dans une chambre standard, dans une suite ou,
méme, dans la chambre présidentielle, pensée pour ceux qui viendraient a plusieurs.

Une équipe au petit soin

Bien sdr, les prix ne sont pas les mémes. Et les services intégrés non plus : dans les suites, les chats peuvent par
exemple bénéficier de menus haut de gamme ou encore d’incroyables soins du pelage, ce qui est proposé en
supplément pour les chambres.

Des espaces communs, ouverts a tous (ou par groupes en fonction des affinités) pour se dégourdir les pattes, sont
également a disposition avec fauteuils, bibliotheque...

« Vu qu’on a que 10 chambres, on peut vraiment proposer des séjours sur mesure en fonction de chaque chat,
connaitre leur caractére, s’adapter a eux et leurs envies... », affirme Jérémie.

La présence du personnel est assurée tous les jours de 10h a 19h et des petites nouvelles du pensionnaire sont
envoyées quotidiennement sur WhatsApp.

29 € la nuit pour la chambre standard

Mais pour faire profiter d’un tel s€jour a son animal, il faut étre prét a débourser une certaine somme d’argent : comptez
29 € la nuit pour une chambre standard, 39 € pour les suites et 69 € pour la présidentielle. A noter qu’un tarif dégressif
est proposé au bout de 5 nuits au sein de ce nouvel établissement de la place Gailleton.


https://actu.fr/auteur/ludivine-caporal
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123/lyon-jeanne-a-ouvert-une-garderie-pour-chats-pas-comme-les-autres_59720412.html
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123/lyon-jeanne-a-ouvert-une-garderie-pour-chats-pas-comme-les-autres_59720412.html
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123/lyon-ce-bar-a-chats-tres-connu-demenage-avec-un-nouveau-concept-inedit_50697389.html

Lyon Mag — 24 décembre

On a testé : un atelier entretien du cm

ma
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Atelier entretien du cuir - Lyon Femmes

Connaitre les bons gestes et faire du tri dans nos placards...
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Depuis la fin du mois de
novembre, les Ateliers Boutique a
Lyon proposent des séances pour
prendre soin de son cuir et apprendre
a utiliser les bons produits. Fini les
fausses recettes de grand-meres,
place aux bons gestes a adopter pour
nourrir et embellir son cuir.

Olga Azocar et Nicolas
Mazard nous ouvrent les portes de
leur repere situé rue des Remparts
d’Ainay, dans le 2eme
arrondissement de Lyon. L’espace est
divisé en deux. On entre par la partie
commercante, joliment décorée avec
une sélection d’objets chinés par
Olga, ou vaisselles, luminaires et
autres miroirs sont disponibles a la
vente.



Apres un petit tour des lieux, direction I’arriere-
boutique. C’est ici, sous la verriere, que va se
dérouler I’atelier. Le petit groupe prend place
autour de la table, tablier noué a la taille. On
dispose devant nous notre sac et notre paire de
chaussures en cuir qui ont bien besoin d’un petit
coup de neuf.

L’atelier débute par un topo sur le cuir, et son
utilisation par les grandes marques que nous
connaissons. Cuir de Veau, de mouton, lisse,
verni... on touche, on sent, on compare. Puis les
discussions se concentrent sur les produits
d’entretien avec lesquels on est venu : on garde
des efficaces et on oublie le superflu, notamment
les flacons achetés en grande-surface qui auront
tendance a dessécher le cuir au lieu de le nourrir.
Le duo nous recommande plusieurs marques, dont
certaines sont en vente a la boutique.

C’est a notre tour de jouer les cordonniers. Olga et
Nicolas nous accompagnent tout au long du
processus. On commence par dépoussiérer nos
chaussures ou notre sac a main. Puis on prend une
petite brosse, appelée blaireau, que l’on va
tremper légerement dans un pot contenant de la
créme de beauté pour cuir Famaco.

La couleur varie selon la tinte de notre sac ou de
nos chaussures. Pour nous, ce sera du noir. A
I’aide du blaireau, on effectue des petits cercles
vigoureux pour appliquer et faire pénétrer la
créme, sans trop en mettre, en prenant bien soin
de passer dans les recoins, les plis et sur les
coutures. On pourra enlever ’excédent grace a un
chiffon propre.

Une fois terminé, on passe au brossage. On
s’empare d’une brosse a lustrer en crin de cheval.
Sous I’ceil avisé d’Olga et Nicolas, on répete
I’opération, cette fois-ci en effectuant des plus
grands gestes sans trop appuyer. La friction va
faire briller notre cuir! Au bout de quelques
minutes, la différence est frappante. Les souliers
sont comme neufs, et notre sac éclatant.

Les Ateliers Boutique, 39 rue des Remparts d’Ainay, Lyon 2. Atelier 1h, de 2 a 8 personnes.
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Lyon. Cette mythique galette des rois est la préférée des
Lyonnais, voici ou la trouver

L'une des meilleures galettes des rois au monde se trouve dans la ville lyonnaise. Il s'agit de celle de la Maison Séve qui
a dernierement remporté le "Prix des Lyonnais 2026".

La galette des rois de la Maison Séve a remporté le prix des Lyonnais. (©Maison Séve)

Par Emma RessegqairePubli¢ le 3 janv. 2026 a 6h26

Cette patisserie et chocolaterie lyonnaise n’en finit plus avec les récompenses.

La Maison Séve a dernierement remporté le « Prix des Lyonnais 2026 » grace a sa galette des rois. Une distinction qui
lui a été décernée par la Ville de Lyon dans le cadre du label Fabriqué a Lyon et ses alentours.

64 produits étaient en lice mais la galette emblématique de cette institution lyonnaise s’est imposée comme le symbole
gourmand de l'excellence artisanale lyonnaise.

« Cette réecompense célébre non seulement une recette, mais une exigence, une histoire et une passion transmises
depuis des générations », indique la Maison Séve sur ses réseaux sociaux.

L’'une des meilleures au monde ?

Depuis de nombreuses années, la famille Séve perpétue le savoir-faire du feuilletage pur beurre et de la frangipane
traditionnelle, fagconnés a la main par ses patissiers.

Cette mythique galette des rois est également considérée comme la meilleure galette des rois du monde. Rien que ¢a !
C’est en tout cas I'avis de nombreux critiques gastronomiques.

Si vous souhaitez la godter, elle est de retour en magasin mais également en ligne. De plus, bien que certains préferent
la recette traditionnelle, il existe deux autres sortes de galettes des rois chez Seve : celle a la praline et celle au
chocolat.

Céteé prix, quelle que soit la galette, il faut compter 28 euros pour trois personnes, 44 euros pour cing personnes et 54
euros pour sept personnes.


https://actu.fr/auteur/emma-ressegaire
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123/lyon-une-degustation-des-meilleures-galettes-des-rois-organisee-dimanche-voici-ou_63644311.html
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123

La Tribune — 30 décembre 2025

Prolonger les fétes a la Brasserie Georges

Vous n'arrivez pas a quitter I'ambiance de Noél ? Vous pourriez tenter la Brasserie Georges, gigantesque cantine vieille
de 190 ans, qui reste ouverte pour les 31 décembre et er janvier. (Francois Mailhes - 30 décembre 2025)

AR
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© Léo Poudré

Le probleme des Fétes est que la famille, obligeamment rassemblée chez vous pour Noél, ne veut plus
forcément repartir. Les cousins de Bretagne n’ont pas fait le voyage pour rien: ils veulent visiter Lyon.
La bande des seniors tient a prolonger la réunion familiale au restaurant. Ce sont eux qui invitent.

Mais ou aller quand on est un troupeau avec enfants ¢ Une solution s’impose. Elle n’est pas d’hier: elle
féte cette nouvelle année ses 190 ans. La Brasserie Georges, dernier diplodocus de sa lignée (Lyon a
compté jusqu’a 30 grandes brasseries au XIXe siecle), est la solution idéale pour les repas de groupe,
sans passer par ’ambiance salle des fétes.

Brasserie bruyante mais charmante

Le lieu est beau, vaste, entablé en carrés comme les tortues romaines dans Astérix ; un peu bruyant
certes, mais c’est un charme. On ne prolonge pas la magie de Noél avec des boules Quies. Pour ces
31 décembre et 1er janvier la Brasserie Georges propose une carte spéciale pour faire banquet sur
banquette. On peut trahir ses ambitions diététiques a coup de saumon fumé et foie gras maison,
escargots en coquilles, homard (canadien), Saint-Jacques, poulet aux morilles ou filet de beeuf
«fagon » Rossini, au cas ot on aurait raté le foie gras. Mais bien sfir, ce n’est pas une obligation.

Qui dit brasserie alsacienne, dit choucroute. Ce n’est pas non plus une obligation, car il faut ’avouer la
charcuterie (poitrine, kdssler, saucisses de Francfort et fumées) est anecdotique, plutét la pour
ambiancer un bon chou joliment craquant, réveillé par une tres agréable pointe d’acidité (on préfere
donc le plan B: choucroute de la mer).Quant aux pommes de terre sans golit, crayeuses, elles appellent
le changement de fournisseur.

On évitera aussi la « Célébre Gratinée a I’Oignon au Madere », « flotteuse », pour privilégier un paté en
croiite « royal », veau et foie gras, réussi, gofiteux et dont les bords qui ne sentent pas I’oubli au frigo,
croustillent.

Brasserie Georges. 30 cours de Verdun Perrache, Lyon 2e. 04 72 56 54 54. Ouvert tous les jours.
Tarifs. Menu Confluence: 25 €. Menu lyonnais: 27 €.
Notre avis. 3/4.
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Quoi de neuf a Lyon ?

e 1 janvier 2026 A 11:48 par Céline Rapinat

Les nouvelles adresses a Lyon sélectionnées par Lyon Capitale

Chocolat d’exception

Voila plus de dix ans que le chef le plus étoilé au monde s’est lancé dans la fabrication de
chocolats, déployant une corde supplémentaire a son arc. Son objectif ? Mettre a 'honneur
le gofit, I'éthique et 'excellence du chocolat notamment en maitrisant 100 % de sa
fabrication. La transformation de la féve au produit fini se fait a Paris, entiérement a la main.
Le résultat : des tablettes, pralinés, barres a croquer, truffes, pépites et oursons au gofit
brut, puissant et peu sucré, tous plus gourmands les uns que les autres, et, on doit 'avouer,
légerement addictifs. Pour tous ceux qui veulent profiter de cette expérience gustative
incontournable, rendez-vous dans la toute nouvelle boutique du célebre chef chocolatier-
torréfacteur, installée a deux pas de la place des Jacobins.

Le chocolat Alain Ducasse - 54, rue de Brest, Lyon 2¢

Culture basket

Créée en 2009 dans le Haut-Rhin, Basket4Ballers s’adresse a tous les amateurs de basket et
NBA, qu'ils soient joueurs ou non, professionnels comme débutants. Sneakers NBA, maillots
officiels, accessoires et ballons, vétements techniques et pieces lifestyle... vous trouverez
sur place un grand choix de produits hommes, femmes et enfants, tous dédiés a la culture
basket. Les marques sont triées sur le volet et plébiscitées par la communaute des joueurs et
fans. Depuis peu, Basket4Ballers a lancé sa propre marque, se positionnant comme un acteur
du marché a part entiere. Ici, les valeurs pronées sont celles du sport - esprit d’équipe,
dépassement de soi — mais aussi de I'écoresponsabilité. En effet, les produits textiles B4B
sont exclusivement fabriqués en Europe, et plus particulierement en France, en privilégiant
le coton biologique et les matériaux recyclés... A découvrir dans la toute nouvelle boutique
de la marque, qui accueillera aussi événements, animations et rencontres.

Basket4Ballers - 15, rue Bellecordiere, Grand Hotel-Dieu, Lyon 2¢

Entreprise a mission

3,5 millions... C'est le nombre d’arbres plantés par Faguo depuis sa création en 2009. Bien
consciente de I'impact de l'industrie textile sur I'environnement, la marque a décidé de
s'engager activement, en mesurant son bilan carbone, en réduisant ses émissions de CO2
(80 % de pieces integrent des matieres recyclées) et en contribuant a la neutralité carbone
grace a la plantation de foréts. Par ailleurs, Faguo propose dans toutes ses boutiques un
corner seconde vie pour les pieces que vous ne souhaitez plus porter. Coté style, on
retrouve tous les intemporels d'un vestiaire masculin fait pour durer, mais aussi des
accessoires, sacs, chaussures hommes et femmes. Coupes sobres et confortables, couleurs
profondes et variées... Les vétements se portent aussi bien en mode urbain qu'en outdoor, et


https://www.lechocolat-alainducasse.com/fr/

sont proposés a prix juste. A retrouver dans la toute nouvelle boutique de la marque qui
s’étend sur 130 m2, tout pres de la place des Terreaux.

Faguo - 13, rue du Président-Edouard-Herriot, Lyon 1¢

Le restaurant Sadne ouvre ses portes et sa cuisine

Cuisine ouverte, ambiance feutrée... Le nouveau restaurant Saone a choisi d’abolir les
frontieres entre les coulisses et les convives afin que cuisine et salle ne fassent plus qu'une.
Portée par le chef Jean-Francois Tétedoie, son associé du Café Terroir Lemmy Brou, et le
caviste Romain Pelosse de Muraato, cette nouvelle table de vingt et un couverts seulement
propose un menu-carte faisant la part belle aux produits du terroir, sans s'interdire
quelques découvertes plus éloignées ! Une cuisine bistronomique qui se veut avant tout libre
et génératrice de belles émotions. Coté vins, vous aurez le choix entre 250 références,
cuvées rares, vieux millésimes, valeurs stires, coups de cceur... Vous 'aurez compris, chez
Sadne, on vient aussi bien pour la cuisine sincere et inventive que pour I'expérience de
partage avec le service et 'énergie qui en ressort.

Restaurant Sadne - 5, rue Charles-Dullin, Lyon 2e
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Mary’s popcorn, le premier bar a popcorn de Lyon

Véronique Lopes - 2 janvier 2026

Une toute nouvelle enseigne vient d'arriver rue Victor-Hugo, a Lyon 2e : Mary' popcorn shop.

f’ T " U 7

Victor Ischen et Gautier Carpentier, de Mary's popcorn Lyon, la premiére boutique de la marque canadienne en France. ©Veronique Lopes

Si les voyages forment la jeunesse, ils laissent surtout des souvenirs qui donnent des idées de
création d’entreprise des décennies plus tard. C’est le cas de Victor Ischen (photo a gauche).
Lors d’un séjour au Canada avec ses parents, Victor découvre Mary’s popcorn shop, rue Saint-
Jean, a Québec.

La grande boutique a la devanture bleue, les cuves dans lesquelles étaient nappés les popcorns,
I’ambiance et les odeurs sucrées I’ont énormément marqué, au point que dans sa famille, il se
disait souvent qu’« un jour, on en ouvrira une ». C’est ainsi qu’a 18 ans, Victor

contacte Mary’s popcorn pour ouvrir une boutique en France. Sans succes.

Quelques années plus tard, alors qu’il réfléchissait a ouvrir une entreprise avec son ami
d’enfance, Gautier Carpentier (photo, a droite), Victor a eu envie de contacter a nouveau cette
maison artisanale canadienne. Et cette fois-ci, il obtient un retour positif de I’entreprise basée
a Banff, de la province d’Alberta (a quelques kilometres de Calgary). Entre formations, achats
de matériel et recherche de local, le duo a pu ouvrir le tout premier Mary’s popcorn shop de
France, le 21 novembre dernier.
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Du grain au popcorn

Ici, on fait éclater a ’air chaud (et non a I’huile) deux types de grains de mais : butterfly
(papillon en anglais) et mushroom, plus rond, qui viennent de la région de Toulouse, et garanti
sans OGM. « Nos recettes sont canadiennes, mais on travaille au maximum avec des produits locaux,
comme pour notre chocolat qui vient de chez Weiss (palme d’or de I’artisanat de tradition 2025) »
explique Victor. « Et notre sirop d’érable vient d’une ferme bio de la région de Québec, qui a la
notation A. On ne peut pas avoir mieux ».

Chacune de leurs recettes est faite sur place, devant les clients, de ’enrobage, de la séparation
des popcorns a la main, et la mise en sachets. A 1’ardoise, on trouve huit recettes originales :
cing sucrées (caramel, caramel beurre salé, sirop d’érable et noix de pécan, chocolat lait ou
blanc), et trois salées (cheddar, cheddar blanc et beurre salé), ainsi que trois mix.

Leur best-seller : les popcorns au caramel beurre salé, et le double enrobage : chocolat et
caramel beurre salé. Des gourmandises qui se conservent deux semaines pour le sucré et
quatre a cing jours pour le salé, mais qui n’attendent pas aussi longtemps pour se faire
dévorer.

Mary’s popcorn. 10 rue Victor-Hugo, Lyon 2.

Du lundi au jeudi de 10h30 a 19h30. Du vendredi au dimanche de 10h a 19h30.

Tarifs. Sachets taille S (pour une a deux personnes) : de 4 € a 8 €. Taille M. (pour trois a quatre
personnes) : de 7 € a 14,50 €. Taille L (pour cing a six personnes) : de 9 € a 22 €.

Gallon : de 14 € a 31 € selon recette (-25 % quand on amene le gallon pour le remplir).



Un tea time a la Bridgerton s’installe a Lyon

Véronique Lopes - 3 janvier 2026

L'univers de la série Netflix La Chronique des Bridgerton s’installe a 'Hotel Bayard, a 'occasion de la sortie de la
saison 4. Un tea time a I'anglaise aux couleurs de la série.
' 77 O xR L :

Tea time de I'Hotel Bayard, Lyon 2e. ©DR

Al’occasion de la sortie de la saison 4, prévue en deux temps le 29 janvier et le 26 février
prochains, de la série a succes La Chronique des Bridgerton sur la plateforme Netflix, 1’Hotel
Bayard organise un tea time tres British les samedi 31 janvier et dimanche 1er février.

Cet hotel de la place Bellecour est peu visible, car il dispose d’une toute petite facade, mais
dispose de 26 chambres et surtout d’une tres belle salle de petit déjeuner, qui servira de décor a
ce goliter a I’anglaise.

Pour I’occasion, Marine, la cheffe patissiere de ’h6tel Bayard, a imaginé de nouvelles recettes
gourmandes, dont :

o Entrées : scones accompagnés de confiture et de creme

e Bouchées salées : sandwich au concombre et cream cheese au yuzu, mini brioche au saumon et a I’aneth

o Patisseries sucrées : cupcake au citron, macaron au chocolat au lait et miel, pavlova a la rose et aux framboises

Afin de vivre pleinement ’expérience Bridgerton, I’hotel Bayard s’associe a la librairie
lyonnaise Aux Grimoires Romantiques, spécialisée dans la littérature de romance. Des lectures
animeront I’apres-midi, dans une ambiance feutrée et délicate. Une activité unique qui
conviendra aux fans de la série comme aux simples curieux.

Sterenn Tiberghien

Hotel Bayard Bellecour. 23 place Bellecour, Lyon 2.
Samedi 31 janvier (complet) et dimanche 1= février.
Tarif : 43€. Réservations via le formulaire en ligne ou par téléphone au 04 78 37 39 64.
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Les dessins originaux d’Yves Saint Laurent s’invitent a Lyon

Il fut I'un des plus grands couturiers du XXe siecle et, méme aprés sa disparition, I'ceuvre d’Yves Saint Laurent continue
de voyager, de s’exposer et de nourrir 'imaginaire collectif. A Lyon, ¢’est son héritage graphique qui est aujourd’hui
mis en lumiére a la Galerie MG2M. (Julien Duc - 31 décembre 2025)

<
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Six ans apres la grande exposition du Musée des Tissus consacrée aux coulisses de la haute couture, la
ville propose cette fois une plongée plus intime dans I’univers d’Yves Saint Laurent. Ici, pas de défilé ni
de mise en scene spectaculaire, mais un retour a ’essentiel : le dessin.

L’expo rappelle combien, chez Saint Laurent, le croquis était, plus qu’un simple outil préparatoire, une
étape décisive ol s’inventent les volumes, les attitudes et 1’allure. On y découvre des traits parfois
rapides, parfois d’une précision chirurgicale, capables de condenser en quelques lignes une vision
entiere du vétement et du corps.

La beauté du geste

Smoking, tailleur-pantalon, saharienne : des pieces devenues iconiques trouvent ici leur point de
départ, réduites a ’essentiel, un jeu de lignes et de proportions.

Autour des dessins originaux, des livres et des bijoux vintage, quelques photographies viennent
ponctuer le parcours, dont deux portraits signés Jeanloup Sieff et une photo du grand Irving Penn
annotée par Diana Vreeland, ex-rédactrice en chef du Vogue américain.

Il ne reste que quelques jours pour découvrir cette exposition — et, pour les plus audacieux, repartir
avec une part du mythe !

Du crayon a la couture. Jusqu’au 22 janvier a galerie MC2M, 21 rue Auguste Comte Lyon 2e. Entrée libre.
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Bovary Madame — photo de répétition © Laurent Champoussin

Theatre : Emma Bovary Honoré(e) aux GCelestins

e 2 janvier 2026 A 15:34

e par Cain Marchenoir

C'est I'un des spectacles les plus attendus de ce début d’année,
Christophe Honor¢ rassemble ses comédiens et comédiennes fideles
pour livrer une adaptation scénique personnelle, entre cirque et
cinéma, du chef-d'ccuvre de Gustave Flaubert, Madame Bovary, avec
Ludivine Sagnier dans le role-titre.

En 1857, le gérant de la revue dans laquelle Madame Bovary était paru en feuilleton, Léon
Laurent-Pichat, 'imprimeur Auguste-Alexis Pillet et 'auteur Gustave Flaubert sont jugés
pour “outrage a la morale publique et religieuse et aux bonnes meeurs”. Au cours de ce proces
retentissant, 'écrivain fut blamé pour “le réalisme vulgaire et souvent choquant de la peinture



des caracteres” puis acquitté. Et le roman devint un monument de notre littérature sur
lequel ont planché des générations de lycéens. Un chef-d'ceuvre dans I'analyse
psychologique et la précision des descriptions. Et une peinture du réel implacable,
scandaleuse a son époque, et due sans doute au fait que Gustave Flaubert s'était inspiré d'un
fait divers qui avait secoué¢ la France du XIX- siecle, ou se mélangeaient crime et adultere
dans une province ordinaire.

“Madame Bovary, c’est moi !”, déclarait Flaubert, s'identifiant aux malheurs de son héroine,
victime de la lacheté et la médiocrité des hommes. Le metteur en scéne, également

écrivain, Christophe Honoré, pourrait-il en dire autant ? En tout cas, pour sa nouvelle création
théatrale, Christophe Honoré rassemble sa troupe d’acteurs et d’actrices fideles (ceux que
'on avait vus dans Ciel de Nantes en 2021, également aux Célestins) afin de revisiter cette
ceuvre immense aussi bien que la quéte éperdue de liberté de son héroine. Tout en
reprenant la trame romanesque que I'on connait. Coincée dans une petite ville de province
et son mariage sans éclat, Emma Bovary ne renonce pas a ses aspirations romantiques. Ni a
ses réves - naifs - de succes admirables. Sur les planches, Christophe Honoré méle cirque et
cinéma afin de représenter les meeurs provinciales étroites, si bien décrites par Flaubert.
Dans un premier mouvement, les hommes gravitent autour dEmma dans une pantomime ou
se rejouent les principaux épisodes de sa trajectoire. L’ennui et les tromperies qui en
découlent. Son mari Charles, ses amants Rodolphe et Léon, mais aussi le pharmacien Homais
et le tentateur Lheureux, qui réduisent son existence a leurs désirs et leurs ambitions.

Puis la dynamique s'inverse : Emma reprend la parole, brise le cadre, affirme sa sensualité et
sa liberté. C’est a la superbe Ludivine Sagnier que Christophe Honoré confie le role dEmma,
femme devenue icone, incarnation d'un désir démancipation toujours aussi scandaleux.

Bovary Madame -Du 7 au 15 janvier aux Célestins
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Louise femme puissante a I'Opéra de Lyon : le grand opéra francais du désir féminin
pour commencer I’année

Luc Hernandez - 2 janvier 2026

C'est le grand opéra de la rentrée a 'Opéra de Lyon : succés phénoménal en son temps, Louise de Charpentier retrouve
toute sa puissance féministe dans la mise en scéne de Cristof Loy a 'Opéra de Lyon, avec Elsa Dreisig dans le rdle-titre.

Adam Smith et Elsa Dreisig dans la production de Cristof Loy de Louise de Charpentier. ©Monika Rittershaus / Festival Aix en Provence

« Les parents voudraient qu’on restdt le marmot dont la pensée sommeille a ’ombre de leur
volonté... » En plus de ' utilisation du subjonctif imparfait, Louise de Gustave Charpentier reste
le dernier grand succes de I’opéra francais, situé dans le folklore de Montmartre quelque
temps apres le Paris mythique du Mimi de La Bohéme de Puccini, autre grande héroine au
tournant du siecle.
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Louise de Charpentier ou Taylor Swift en 1900

_—
4
¥ 1

N — . RE— |  Uiisc
et ses parents (Sophie Koch, Elsa Dreisig et Nicolas Courjal). ©Monika Rittershaus / Festival d’Aix-en-Provence

Aujourd’hui a peu prés oublié, Louise de Charpentier, c’est un peu Taylor Swift en 1900 : plus
de 500 représentations en quelques années et une identification des femmes et de tous ceux
qui ont envie d’en étre une a son désir, « roman musical » devenu un manifeste féministe sous
le poids de la toxicité parentale : « Tout étre a le droit d’étre libre » chantera Louise a la fin de ce
grand opéra francais, dont les effusions orchestrales valent bien mieux qu’un Massenet a nos
yeux, pourtant beaucoup plus joué et autrement surestimé...

Apres sa version d’anthologie du Peter Grimes de Benjamin Britten 1’an passé, c’est au metteur
en scene allemand Cristof Loy que Richard Brunel a confié cette version moderne d’un opéra a
réhabiliter. Exit le folklore parisien qui avait peut-étre participé au succes de I’ceuvre en son
temps : on I’apercevra a peine a travers les hautes fenétres obstruées d’un hall d’asile.
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Cristof Loy place /owise en majesté
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désir d’un soir de Louise de Charpentier (Elsa Dreisig). © Monika Rittershaus / Festival d’Aix-en-Provence

C’est bien de la condition des femmes dont traite Cristof Loy dans Louise, dans une mise en
abime qui le fera réver de son amour jusqu’a la posséder jusqu’a la folie. Sophie Koch en mere
abusive pomponnée pour ma visite est parfaitement crédible, méme si la convocation
paternelle en proces incestueux est un peu plus démonstrative, tout comme la dégaine ultra-
sexy d’Adam Smith en Marcel (déja entendu a Lyon dans Madame Butterfly), claironnant tout
son sexe avec brio, mais loin de la poésie supposée du personnage.

Bref, Cristof Loy préte sans doute un peu trop d’intentions a cette Louise d’hier plus que
d’aujourd’hui méme si son art théatral tient la longueur. Apres Mireille Delunsch en 2007, il a
en revanche trouvé la grande interpreéte pour la ramener sur la scéne. Quand il veut bien lui
faire cesser ses pauses gamines de poupée parentale en chaussons, le chant d’Elsa
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Dreisig emporte tout sur son passage. Jusqu’a son réve d’amour resté fané dans sa robe de
mariée. Une redécouverte.

Elsa Dreisig, mariée solitaire dans la production de Cristof Loy de Louise de Charpentier. ©Monika Rittershaus / Festival d’Aix-
en-Provence

Louise de Gustave Charpentier. Mise en scene Cristof Loy, direction musicale Giulio Cilona
(co-production festival d’Aix-en-Provence), avec Elsa Dreisig, Adam Smith, Sophie Koch,
Nicolas Courjal, Patrizia Ciofi... Du jeudi 29 janvier au dimanche 8 février a 20h a I’Opéra de
Lyon (dim 16h), Lyon 1er. 3h avec un entracte. De 10 a 116 €.
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Dernier week-end pour
I'expo AirT de famille

Photo Delphine Givord

Face a son succes, la 4¢ édition
du festival street art « AirT de
Famille », lancée en septem-
bre, a joué les prolongations
mais s'arréte ce dimanche
4 janvier. Il ne vous reste donc
plus que trois jours pour dé-
couvrir le travail d’'une qua-
rantaine d’artistes du pro-
gramme d'incubation
« Omart », dont 'objectif est de
les inviter a créer dans un lieu
en pleine transformation. Cet-
te année, c’est le Centre
d’échanges de Perrache (au-
dessus de la gare) qui accueille
I’exposition sur le théme de
« l]a métamorphose des mon-

Une quarantaine d’artistes ont travaillé sur 'exposition.

des »,

Plein de petites piéces dans
lesquelles on peut entrer, se
balader et se perdre... A noter
que ce week-end, un magasin
« pop-up de Noél » est ouvert
gratuitement.

Festival AirT de famille au
Centre d’échanges de Lyon
Perrache (accés conseillé par la
place Carnot), jusqu'au 4 jan-
vier 2026. Ouvert vendredi
2janvier de1l1 ha18 h, samedi 2
et dimanche 4del0 hal8 h. Ta-
rifs : 8 € (6 € réduit, gratuit - 10
ans). Site et billetterie (unique-
ment en ligne, impossible sur
place) : airtdefamille.fr.
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Du ski place Bellecour : il n'a pas trouveé
la Sarra mais sa vidéo fait le buzz

Derriére la vidéo aux
675000 vues sur Insta-
gram, se trouvent Damien
Soulier et son associé. Deux
créateurs de contenu lyon-
nais a l'origine du Micro-
saucisse, une activité sé-
rieuse qui consiste a
produire du contenu hu-
moristique pour des mar-
ques en réalisant des mi-
cros-trottoirs a visées
publicitaires pour des cli-
ents. De certains tournages
naissent parfois des scéna-
rios et des idées insolites.

tagne, la vraie, ou il a trouvé

la neige, la vraie. A 26 ans,
Damien Soulier, est le créateur
de contenu lyonnais qui, avec
son associé, a créé le buzz sur
les réseaux sociaux avec sa vi-
déodeskiplace Bellecour, attei-
gnant les 675 000 vues sur Ins-
tagram. C'est gentiment
burlesque.

I I rentre tout juste de lamon-

Un mythe lyonnais

Son personnage, Vladimir,
porte une magnifique combi-
naison des années 1980 rouge
-style Bronzés- et, monté sur
des skis, se fait tracter par son
acolyte, en scooter, depuis la
place Bellecour. Direction, la
piste de la Sarra, dans la face
Nord de la colline de Fourviére.

«Lidée nous est venue dans le cadre
de notre activité de création de

contenu »

Damien Soulier, co-fondateur Le Microsaucisse

Plantée a 280 metres d’altitude
et desservie par un vrai télésie-
ge, cette piste artificielle imagi-
née par Tony Bertrand, adjoint
aux Sports du maire Louis Pra-
del, a fait le bonheur, des Lyon-
nais entre 1964 et 1975, avant
d’étre totalement abandonnée.
Depuis, ¢'est un souvenir gravé
dans la mémoire des anciens.
Un mythe lyonnais. Presque
une légende urbaine.

Damien Soulier n’aura pas eu
letemps de ladécouvrir.
Diailleurs, s'il avait pu, il se se-
rait sans doute retrouvé fort dé-
pourvu devant le portail fermé
qui, depuis quelques années,
interdit d’acces cette partie du
parc des hauteurs, pour des rai-
sonsde sécurité.

Bref. Sa virée a été stoppée
nette devant le palais de justice
de Saint-Jean. A I'entendre, il
n'était pas prévu de rencontrer
les policierssurles quais de Sad-
ne, pas prévu non plus de se fai-
re interpeller, pas prévu enfin
de se faire verbaliser. « Ils ont
été malgré tout sympa avec
nous », raconte-t-il, un peu hon-

teux.

Un nouveau business

On l'avait déja vu, dans des vi-
déos précédentes, tenter de
skier la montée de la grande co-
te, dans le sens de la descente,
oulejardin des plantes, dans les
pentes de la Croix-Rousse.
« L’idée nous est venue dans le
cadre de notre activité », expli-
que le créateur de contenu, qui
alancé, avec son associé, Le Mi-
crosaucisse, souslaformed'une
micro-entreprise. Un concept
d’un genre nouveau en France
qui consiste a produire du con-
tenu humoristique (parfois dé-
janté, tonalité Michaél Youn)
pour des marques en réalisant
des micros-trottoirsa visées pu-
blicitaires pour des clients.

Bref, une agence de pub 2.0 et
un business qui fait doucement
(mais sirement) son chemin.
L'une de leurs derniéres presta-
tions consistait a faire de la pub
pour une station de ski. D'oti la
combinaison rouge. D’'ou la pis-
te de la Sarra. « On a commencé
par recycler des morceaux de

L'une des derniéres prestations de Damien Soulier et son
associé consistait a faire de la pub pour une station de ski.
D’out la combinaison rouge. D’ou la piste de la Sarra.
Capture d’écran Le Microsaucisse

rushs de ce tournage pour faire
vivre nos réseaux. Et puis on a
eul'idée de la place Bellecour et
du scooter », se souvient-il. On
connait la fin du scénario.

Pas question de retenter cette
aventure qui flirte avec l'illéga-
lité. Mais pas question non plus

de ranger totalement les skis.
Apres tout, la saison vient a pei-
ne de débuter. Et des chemins
(méme de bitume) a dévaler a
Lyon, ily enquelques-unsentre
les deux collines. « Il parait que
ca,onaledroit.»

oT.V.
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Charlotte, régisseuse de scene,
la force tranquille de I'Opéra de Lyon

Régisseuse dopéra: voila un
métier dont on ne soupgonne
pas lIétendue des taches nila
responsabilité. Et pourtant.
Sans planning, sans ordre de
mission, sans « top », sans
douceur et fermeté : le specta-
cle ne peut se jouer. Le Progrés
arencontré celle qui depuis
quatorze ans, pilote en coulis-
ses « le poste de commande-
ment du navire ».

e mercredi 10 décem-

bre, a 14 heures, dans

les coulisses jardins de
I'Opérade Lyon, l'effervescen-
ce est d son maximum. Les
techniciens installent le pla-
teau, les musiciens prennent
place dans la fosse, les dan-
seurs et chanteurs s’échauf-
fent.

Derriére, une régie qui fleure
bon Noél, guirlandes et pa-
pillotes comprises, Charlotte
Goupille-Lebret. Tout le mon-
de la salue, lui fait un calin, lui
pique un chocolat. Et 'assom-
me de questions.

« Charlotte, tu saissi ? Et 4
quelle heure ? Et est-ce que ? »
Charlotte sait, oui. C'est son
travail de tout savoir, étre clai-
re, rassurante et directive.
« Un chef d’orchestre de 'om-
bre », sourit celle qui occupe le
poste de régisseuse de scéne a
I'Opéra de Lyon, depuis qua-
torze ans.

« Fédérer et impulser
I'énergie du collectif »

Si l'organisation et la préci-
sion sont deux de ses maitres-
mots, c'est que cette nouvelle
journée de répétitions des
Contes d’Hoffmann, d'Offen-
bach, risque de durer jusqu’a
22h30. Sl y a un faux pas, ce
sera plus. Et la jeune femme,
comme d'autres qui travaillent
ce jour-la, a des enfants a la
maison. Alors, « la préparation
en amont est essentielle. Pour
la technique, on est déja calé,

Mais aujourd’hui c'est la pre-
miére répétition pour la musi-
que et le chef d'orchestre ».

A trois minutes du lance-
ment des festivités, Charlotte
fait le rappel des noms par
équipe, n'oublie pas le “happy
birthday” du jour et déclare
gentiment dans son micro :
« Faites attention, il y a beau-
coup de bruit sur le plateau »,
Son métier, c'est aussi ¢a, la
gestion humaine : « fédérer et
impulser I'énergie du collec-
tif ».

Un poste de
commandement du navire

Le chef d’orchestre lui de-
mande si tout est prét. Elle
donne le premier Top. Et ¢’est
avec surprise, que nous
voyons Charlotte tourner les
pages d'une partition qu'elle a

jonchée de post-it. Jaune pour

les tops lumiére, rouge pour la
machinerie, bleus pour les ac-
cessoires et verts pour lasono-

risation. « C’est ce qui différen-
cie mon métier de celui de ré-
gisseur de spectacle. Je dois
connaitre la musique, la lire
parfaitement pour pouvoir me
caler sur les gestes du chef et
savoir sur quelle note deman-
der aux équipes de lancer lu-
miére, fumée, de préparer
Fouverture d'une partie du dé-
cor ou sa fermeture... »

Devant elle, deux écrans,
I'un avec le chef d’orchestre,
I'autre avec les danseurs et
chanteurs qui répétent ce
jour-1a et une multitude de
boutons.

« C’est le poste de commande
du navire », admet la régisseu-
se. Et derriére ses écrans, cas-
que intercom sur la téte pour
parler a toutes les équipes,
« Sourire, ne jamais stresser,
gérer la charge mentale »,

Dans ses attributions aussi,
« faire le lien entre lartistique
et la technique. Deux mondes
que j'aime réunir méme si

« J'ai un peu un role de
super maman » : Charlotte
Goupille-Lebret est
régisseuse de scéne

I'Opéra de Lyon depuis

| 14 ans. Photo C. Lalanne

nous n'avons pas les mémes
enjeux, le méme vocabulaire »,
Parler anglais est essentiel.
« Les metteurs en scéne, chefs
d’orchestres et musiciens
viennent du monde entier »,

« Ne jamais stresser,
gérer la charge
mentale »

Et pourquoi pas, a la marge
« conseiller un metteur en sce-
ne sur une ouverture d'opéra,
surtoul §'ils ne maitrisent pas
l'opéra. Mon role est vraiment
d'optimiser les répétitions ».

Araison de quatre spectacles
par an, en seize ans de carrié-
re, la régisseuse l"avoue sans
rougir « je suis un peu le chef
d’orchestre de 'ombre »,

Ceux qui, apres les coulisses,
voudront voir le spectacle coté
public, Les Contes d'Hoffmann
d'Offenbach se jouent a 'Opé-
ra de Lyon jusqu’au 5 janvier.
@ Christelle Lalanne

Tr;msmission et
défense d'un meétier
devenu mixte

36 ans et déja seize ans
passés dans le métier. Char-
lotte Goupille-Lebret ne se
lasse pas de son boulot.

« A l'opéra, on cotoie tou-
Jjours l'improbable », sourit-
elle. Avec sa formation de
musicienne et ses deux
licences, en musicologie et
métiers de 'opéra, elle est
devenue la régisseuse de
scéne de I'Opéra de Lyonil y
a quatorze ans maintenant,
Un métier qu'elle a vu évo-
luer au fil du temps. « Lors-
que j’ai débuté, les hommes
étaient les plus nombreux
en régie de scéne, aujour-
d’hui c'est le contraire. »

A la machinerie, en revan-
che, ce sont toujours les
hommes qui sont majoritai-
res, mais de plus en plus de
femmes embrassent le mé-
tier.

« Créer des vocations »

La régisseuse qui est éga-
lement déléguée syndicale
CGT Spectacles, plaide
beaucoup en faveur de
P'égalité professionnelle.

« Mais sur la parité des spec-
tacles aussi. Et 14, il reste
beaucoup de travail. Méme
si l'Opéra de Lyon fait des
cfforts en ce sens, les pro-
ductions restent bien mas-
culines. Et on trouve le plus
souvent des chefs d'orches-
tre et metteur en scéne
masculins. »

Amoureuse de son job,
Charlotte ne manque jamais
une occasion de proposer a
un salarié de 'Opéra de se
joindre a elle en régie. On
ne sait jamais, cela pourrait
« créer des vocations »,
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Ni laiques ni religieuses, qui étaient
les soeurs hospitalieres de Lyon ?

Passionné d'histoire hospita-
ligre, Jean Freney sest vu com-
mander par l'association des
Amis de I'Antiguaille une
conférence sur les soeurs hos-
pitaliéres. Cest ainsi que ce
médecin, microbiologiste de
formation, sest saisi du sujet.
Et, comme avec son précédent
ouvrage sur les épidémies, il a
fini par amasser une gigantes-
que documentation et écrire
une véritable encyclopédie,

« Histoire des soeurs hospitalié-
res de Lyon et de la région ».
Void quelques anecdotes
extraites de ce livre.

® Les premiéres sceurs
étaient des - filles
repenties »

A la fin du XV* siécle, 3 une
époque ot lavie religieuse « ex
plose « avec la peur de I'immi-
nence du Jugement dernier, un
prédicateur, Jean Tisserand,
préche i tour de bras, et par-
vient i Paris, puisi Lvon, d con-
vertir de nombreuses filles de
joie, A Lyon, 25 « filles repen-
ties » sont mises, en mai 1502,
au service du « Grant hospital »
du Pont du Rhone, « pour évi-
ter quielles n'aient occasion de
recheoir en péché »

En 1504, un batiment spécial
est construit a I'H6tel-Dieun
pour loger ces filles repenties.
Les premiéres années sont
marquées par des scandales :
des hommes s'introduisent la
nuit dans les lieux, Il faut sur-
€lever le mur de I'hépital pour
éviter ces intrusions. Un ca-
chot est installé pour les filles
« méritant une punition «,

@ Ni laiques ni religieuses

Progressivement, les filles re-
penties sont remplacées par
des filles et des femmes « hon-
nétes », orphelines, veuves,
femmes mariées, Elles se met-
tent au service des malades
pauvres en échange du gite, du
couvert et de I'habillement. A
partir de 15

550, le terme « fille
repentie » disparait au profit de
« religicuse », « saeur religieu
S€ » Ol » SCELUT Servante »

Elles mangent et dorment
dans des batiments séparés du
reste du personnel mais ne
sont pas cloitrées. Elles pro-
noncent des veeux simples,
non solennels. Si elles sont pla-
ofées sous Pautorité dune supé-
rieure appelée Mére, celle-ci
est désignée par les consuls
{puis les recteurs, des notables

Le réfectoire des soeurs de 'Hotel-Dien. Les sceurs hospitaliéres mangeaient et dormaient dans
des biatiments séparés des autres personnels. Ici, en décembre 1952, Photo darchives Le Progn's

de la Ville) qui gérent 'Hotel-
Dieu, Ainsi, les soeurs hospita

lidres ne sont ni laiques ni reli-
gieuses, Ce statut & part sera i
plusieurs reprises au centre
des conflits entre I'Archevéché
et I'administration de I'lotel-
Dieu. Cependant, au fil des sié-
cles, toutes les tentatives pour
transformer les sceurs hospita-
liéres en religicuses échoue-
rent

® 1668 : I'acte de naissance

Le 17 janvier 1668 est établiun
reglement, sorte de « charte
constitutionnelle du personnel
hospitalier » I définit les diflé-
rentes élapes pour passer de
novice a seur « croisée ». La
croisure comprend une partie
civile ol la sceur signe un con-
trat avec les recteurs, et une
partie religieuse, au cours de
laquelle la sceur recoit Phabit,
la croix et promet d’'observer la
pauvreté, La chasteté et 'obéis
sance, Aprés ce réglement, la
majorité des saeurs hospitalie
res se consacrent aux soins des
malades, des enfants, des per-
sonnes aliénées, .,

Elles acquidrent vite une re-
nommée, Au XVITI=siecle, pla-
sienrs hopitaux sollicitent l'en-
voi de sceurs de I'Hotel-Dieu
pour organiser des services sur
le méme modéle.

@ Ala Charité, les sceurs
recrutées chez les
orphelines

En janvier 1554, une nouvelle
institution lyonnaise est créde,
'Aumodne générale afin de
« nourrir & perpétuité les pau-
vres de la ville », C'est pour les
accueillir que les batiments de
la Charité sont construits (1617-
1625). Au départ, le personnel
est strictement laic mais, en
1699, six sceurs de 'Hotel-Tieu
sont envoyées i la Charité pour
établir un corps hospitalier. Ce-
pendant, ici, le recrutement se
fera pour l'essentiel au sein des
pupilles accueillies dla Charité,
les Catherines, orphelines légi-
times, et les Théréses, orpheli-
nes batardes. Ce recrutement
produira un attachement plus
fidéle & I'institution chez les
sceurs de la Charité, Une vive
rivalité opposait également les
soeurs des deux hopitaux qui
s'exprimait dans les uniformes,
celui de la Charité étant plus
élégant.

® Comment ont-elles
résisté aux vagues
anticléricales?

La Révolution et la Terreur
ont fait de nombreuses victi-
mes parmi les administrateurs
de 'Hotel-Dieu et de la Charité
tandis que les ordres religienx

¢laient supprimeés en 1790,
Mais, le statut particulier des
sceurs hospitaliéres semble les
avolr protégées et permis de
traverser cette période sans
trop d'effets si ce n'est 'aban-
don des signes religieux, En
1802, elles ont & nouvean le
droit de porter i P'intérieur de
I'hopital cornettes et croix. A la
fin du XIX siécle, le Conseil
municipal de Lyon, trés anti-
clérical, tente  plusienrs repri-
ses d'obtenir le remplacement
des sceurs hospitaliéres par des
infirmifres laiques mais les
médecing 8'y opposent, trop
heureux de bénéficier de cette
main-d'eeuvre obéissante, dis-
ciplinée et pen coliteuse.

@ La derniére sceur a pris
sa retraite en 2010

C'est en 1802 que sont offi-
ciellement créés les Hospices
civils de Lyon pour gérer 'H6
tel-Dieu devenu « L'Hospice
général des malades « et la Cha-
rité, devenu « L’Hospice des
vieillards et orphelins = Avec
I'adhésion de nouveaux éta-
blissements, 'effectif des
soeurs hospitaliére saceroit et
les HCL s'efforcent d'élever e
nivean de professionnalisme
du personnel soignant pour ré-
pondre aux progrés de la méde-
cine,

Le nombre de sceurs passe de
500 en 1850 4 1000 entre 1900
et 1940 avant de redescendre 4
600 en 1950, année le person-
nel religieux perd sa majorité

En 1988, il reste encore une
dizaine de sceurs aux HCL. La
derniére soeur, Janine Joubert,
prend sa retraite en 2010.

® La sceur aux « 100 000
accouchements »

Plusieurs sceurs cheftaines
ont réellement dirigé les ma
ternités des hopitaux lyonnais

Jusqu'au miliew du XX° siécle,

La plus célébre est Jeannette-
Louise Bouvier, entrée en
1890, & I"ige de 21 ans dans la
communauté des soeurs de
I"'Hotel-Diew. Aprés avoir obte-
nu son dipléme d'accoucheuse
en 1903, elle dirigea la materni
Lé de I'HOtel-Dieu pendant plus
d'un demi-siécle, accouchant
notamment la mére du maire
de Lyon Louis-Pradel.

« Bien que de grands profes-
seurstelsque Edouard Plauchu
ou Emile Bansillon aient dirigé
la maternité du 2° étage, les
Lyonnais pardaient loujours du
service de la sceur Bouvier »,
explique JTean Freney. Sceur

jouvier « fut enfin mise en re-
posance » en 1955 a ['ige de 86
ans.

® En premiére ligne

Les soeurs hospitaliéres de
Lyon ont é&té en premiére ligne
face aux épidémies, Ainsi, lors
de la Grande Peste de 1628, 60
« Catherines « sont mortes en
appaortant des soins aux mala-
des, De la Renaissance au
XXe si¢cle, les sceurs hospita-
liéres ont également soigné de
nomhbreux patients atteints de
maladies vénériennes et été
victimes d'intoxications chro-
niques au mercure... utilisé
pendant 450 ans pour traiter la
syphilis ! Certaines saeurs ont
marqué 'histoire de la médeci
ne comme sceur Amélie Adol-
phine Mallet dont le nom reste
associé au P Joseph Challier,
fondateur du service des mala
dies infectieuses de 'hopital de
la Croix-Rousse, ou sceur Ma
rie-Suzanne qui a mis au point
unvaccincontre lalépred 'Ins-
titut Pasteur de Lyvon.
LLN N

Histoire des sovurs hospitalicres

dee Lyom et de la vigion (Reaagen

Belleville, Charlieu, Villgfran

che), Jean Freney, Editions du

Poutan
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Histoir
locale

Chaque dimanche, Le Progres
se plonge dans I'histoire de
Lyon, la grande et la petite.
Celle des hommes et du patri-
moine. Cette semaine, I'histoi-
re des maisons closes a Lyon.
Jusquien 1946, elles obéis-
saient a une hiérarchie sociale
trés stricte. Selon les rues ou
elles étaient autorisées, elles
accueillaient des clientéles
distinctes, proposaient des
conditions différentes et
occupaient des positions
inégales dans lespace urbain.

~
Lyon, la prostitution ré-
z% glementée n'a jamais été
marginale. Jusqu'en
1946, elle reléve d'un systéeme
administratif structuré, intégré
ala police, a I'hygiéne publique
et a 'organisation de I'espace
urbain. Les maisons closes ne
sontnicachéesniillégales:elles
sont assignées a des rues préci-
ses, surveillées, déplacéessiné-
cessaire.

Des visites médicales
bi-hebdomaires

Le principal foyer se situe
dans la rue des Marronniers, a
quelques dizaines de meétres de
la place Bellecour. On y recense
plusieurs maisons de tolérance
autorisées, inscrites danslesre-
gistres de la police des meeurs,
Les immeubles ne portent au-
cun signe explicite, mais les
usages sont connus : volets fer-
més en permanence, sonnette
distincte, entrée unique contro-
lée par une tenanciére déclarée.
Les horaires sont encadrés. La

Lyon

Bourgeoisie, discrétion, hygiéne :
Iépoque des maisons closes

Le principal foyer se situe dans la rue des Marronniers. On y recense plusieurs maisons
de tolérance autorisées. Photo d'archives Le Progrés

clientéle est majoritairement
bourgeoise et réguliére.

Chaque établissement est
soumis a un réglement strict.
Lesprostituéesdoivent étreins-
critesindividuellement, résider
sur place, et se soumettre a des
visites médicales obligatoires,
souvent deux fois par semaine,
a I'hopital de I'’Antiquaille ou
dans des locaux dédiés. Toute
absence d une visite entraine
une sanction immeédiate pou-
vant aller jusqu'a I'exclusion
temporaire de la maison. La lo-
gique est sanitaire avant d’étre
morale.

La visibilité est rigoureuse-
ment interdite. Les archives po-
liciéres lyonnaises mention-
nent a plusieurs reprises des
rappels a l'ordre pour « appari-

tion aux fenétres » ou « attitude
provocante » Dans la rue Sain-
te-Catherine, ot subsistent des
établissements plus populaires,
une prostituée apercue a une fe-
nétre déclenche une procédure
administrative - non pour pros-
titution, mais pour atteinte a
l'ordre public. A Lyon, le problé-
me n'est pas P'activité, mais ce
qu'elle montre,
Laruedel'Arbre-Secaccueille
des maisons dites de second
rang. Leur implantation, au
contact immédiat des commer-
ces, repose sur un principe
clair: invisibilité et silence. Les
rapports de police montrent
que les controles concernent
essentiellement le bruit, I'ivres-
se des clients ou les attroupe-
ments. Les actes sexuels, eux,

ne font I'objet d’aucune pour-
suite tant qu'ils restent confinés
al'intérieur.

Les tenanciéres occupent une
position centrale. Déclarées au-
pres de I'administration, sou-
vent anciennes prostituées, el-
les servent d’intermédiaires
entre la police et les femmes.
Certaines disposent d'une in-
fluence réelle. Des dossiers at-
testent de fermetures envisa-
gées puisannuléesapreés
intervention préfectorale, no-
tamment lorsque l'établisse-
ment est jugé «utileal'équilibre
duquartier ».

La fin des maisons closes:
nouvelles prostutions

La prostitution est pensée
comme un mal contenu, non

comme un scandale.

Le secteur de Perrache ré-
pond auneautre logique. Proxi-
mité de la gare, clientéle de pas-
sage, rotation plus rapide : les
maisonsy sont plus étroitement
surveillées et plus fréquem-
ment déplacées. Les archives
montrent que certaines adres-
ses changent sur simple arrété,
sans fermeture officielle. La vil-
le ne supprime pas la prostitu-
tion: elle la déplace.

Sous I'Occupation, plusieurs
maisons lyonnaises restent ou-
vertes, parfois fréquentées ma-
joritairement par des soldats al-
lemands. Les femmes
continuent d’étre controlées
médicalement. A la Libération,
certaines sont inquiétées pour
collaboration supposée, quand
les clients - allemands ou fran-
cais - ne sont jamais poursuivis.
La encore, la sanction vise les
corps visibles.

La rupture intervient en 1946
aveclaloi portée par Marthe Ri-
chard. A Lyon, les fermetures
sont rapides. Les scellés sont
posés, parfois du jour au lende-
main. Aucun dispositif de re-
conversion n'est prévu pour les
femmes.

La fermeture des maisons clo-
ses en 1946 n'a pas marqué la fin
de la prostitution a Lyon, mais
un changement de régime.
D’un systéme administré, sani-
taire et spatialement contenu, la
ville est passée a une réalité plus
diffuse, plus visible, moins cen-
tralisée.

e Denotre correspondante,
M. Aschen



