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REVUE DE PRESSE 
30 août 2026 

 

Chers amis du CIL Centre Presqu’île, 

Voici comme chaque semaine la revue de presse du CIL-CPI, dont nous vous rappelons qu’elle ne 
peut être envoyée qu’aux membres à jour de leur cotisation en 2026. Toute autre diffusion est 
interdite. 

N’hésitez pas à réagir par mail à celui par lequel vous avez reçu cette revue de presse, nous serons 
heureux de prendre en compte vos avis et suggestions qui pourront orienter nos actions auprès 
des pouvoirs publics. 
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Lyon Capitale – 27 août 

 
Grégory Doucet, maire de Lyon (CM) 

"Une catastrophe" : Grégory Doucet reproche une nouvelle fois à 
Véronique Sarselli l'abandon du projet Rive Droite à Lyon 
•  27 août 2026 À 14:28 - Mis à jour À 14:30  par Romain Balme  

Grégory Doucet dénonce une nouvelle fois l’abandon du projet Rive Droite 
par la Métropole de Lyon. Il appelle Véronique Sarselli à revenir sur sa 
décision. 
La décision est restée en travers de la gorge de l'élu écologiste. Ce jeudi 27 août, le maire de 
Lyon, Grégory Doucet, était en visite au centre horticole de la Ville de Lyon, situé à 
Misérieux (Ain), infrastructure servant à faire pousser les végétaux pour, à terme, les 
planter entre Rhône et Saône. Une occasion pour l'édile de revenir sur les actions menées 
en faveur de l'environnement pendant son premier mandat. "Il y a eu une augmentation de 
30 hectares de nature depuis 2020", rappelle-t-il. C'est d'ailleurs en réaffirmant sa volonté 
de faire toujours plus à cet effet dans les prochains mois qu'il s'en est pris à la présidente 
de la Métropole de Lyon Véronique Sarselli à propos du projet Rive Droite. 

"Tout le monde à le droit de changer d'avis" 
Pour rappel, nous avions révélé le 23 juillet dernier que la Métropole de Lyon avait décidé 
d'enterrer définitivement la requalification de la Rive Droite, voulue par son ancien président écologiste 
Bruno Bernard. Comme l'a signifié le maire de Lyon ce jeudi, ce projet prévoyait "1 200 
arbres supplémentaires, ainsi que trois hectares de nature en ville". Grégory Doucet a 
comparé cette décision à "une catastrophe", tout en demandant à Véronique Sarselli de 
revenir sur sa décision, ajoutant que "tout le monde à le droit de changer d'avis". 

Plus largement, même si "la nouvelle configuration politique rend incertaine l’aboutissement 
d’un certain nombre de projet" selon ses mots, le maire de Lyon ne compte pas ralentir sur 
la végétalisation de la ville. "Nous allons continuer à débitumer. De nombreux projets vont 
voir le jour avec des montants d'investissements ambitieux pour poursuivre cet effort", a-t-il 
conclu. 
 

https://www.lyoncapitale.fr/actualite/dabord-mis-en-pause-le-projet-rive-droite-definitivement-abandonne-par-la-metropole-de-lyon
https://www.lyoncapitale.fr/actualite/dabord-mis-en-pause-le-projet-rive-droite-definitivement-abandonne-par-la-metropole-de-lyon
https://www.lyoncapitale.fr/actualite/dabord-mis-en-pause-le-projet-rive-droite-definitivement-abandonne-par-la-metropole-de-lyon
https://www.lyoncapitale.fr/actualite/dabord-mis-en-pause-le-projet-rive-droite-definitivement-abandonne-par-la-metropole-de-lyon


Le Progrès – 25 août 

 

  



Actu Lyon 

Arnaque dans les parkings LPA à Lyon : un homme 
collait des faux QR codes sur les bornes de 
recharge 
Un homme de 27 ans a été interpellé après avoir collé des faux QR codes sur des bornes des parkings LPA, dans le 
2e arrondissement de Lyon. Une enquête est en cours. 

 

Le parking des Célestins a notamment été visé par cette arnaque à Lyon. (©Ludivine Caporal/actu Lyon) 

Par Ludivine Caporal Publié le 25 août 2026 à 11h38 

L’arnaqueur a été pris la main dans le sac par deux agents de sécurité jeudi 13 août, après plusieurs mois de 
« traque ».  

Un homme de 27 ans est soupçonné d’avoir collé, à plusieurs reprises, des faux QR codes sur des bornes de 
recharge pour les véhicules électriques au sein des parkings LPA. Deux sites seraient concernés : celui des Célestins 
et de Saint-Antoine, dans le 2e arrondissement de Lyon, selon les révélations du Progrès. 

Seulement 10 victimes 
Une fois scannés par les usagers des parkings LPA, ces faux QR codes renvoyaient en fait vers un site 
frauduleux usurpant la plateforme de paiement. Mais « très peu d’utilisateurs » en auraient été victimes d’après les 

informations transmises à notre rédaction par LPA Mobilités, qui ne dénombrerait que « 10 cas déclarés ». 

La société s’était notamment aperçue de la supercherie en mars et en mai dernier et avait déposé plainte les deux fois. 

« Les équipes de LPA réalisent des inspections régulières des bornes, afin d’identifier d’éventuels QR codes 
frauduleux », assure-t-elle. 

Le suspect reconnaît les faits 
Interpellé par la police municipale puis placé en garde à vue, où il aurait reconnu les faits, l’homme de 27 ans a ensuite 
été libre. Il devrait être jugé au tribunal en début d’année prochaine, une enquête est en cours. 

https://actu.fr/auteur/ludivine-caporal
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123
https://c.leprogres.fr/faits-divers-justice/2026/08/24/cette-arnaque-elaboree-dans-des-parkings-lpa-a-dure-des-mois-un-suspect-interpelle-des-donnees-bancaires-compromises?login=1
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Le Progrès – 28 août (avec une belle coquille dans le titre…) 
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Lyon Capitale – 28 août 

 

À Lyon, Luminescence revient illuminer la 
basilique Saint-Bonaventure 
•  28 août 2026 À 20:38 par Corentin Lucas 

Après une première édition couronnée de succès, Luminiscence revient à 
la basilique Saint-Bonaventure, dans le 2ᵉ arrondissement de Lyon, à 
partir du 23 septembre. 
Installée au cœur du quartier des Cordeliers, la basilique Saint-Bonaventure est l’un des monuments 
historiques du centre de Lyon. Pourtant, son patrimoine reste encore largement méconnu du grand public. 
C’est précisément sur cette histoire que veut s’appuyer Luminiscence avec sa nouvelle création, baptisée 
"L’Odyssée Céleste". 

Après avoir réuni près de 2 millions de spectateurs à travers le monde, le spectacle revient à Lyon pour la 
deuxième année de suite. Pendant environ 45 minutes, les visiteurs seront invités à s’installer dans la 
basilique pour découvrir son architecture modifiée par des projections en 3D. 

Pour cette nouvelle édition, l’organisation mise sur un vidéo mapping à 360 degrés. Les projections doivent 
permettre de raconter une histoire, de ses origines médiévales jusqu’à aujourd’hui. La bande sonore a 
également été entièrement repensée. "L’art, la technologie et le patrimoine fusionnent pour vous faire vivre 
un voyage à la vitesse de la lumière et du son", promet Luminiscence. 

Les portes ouvriront le 23 septembre prochain à la basilique Saint-Bonaventure. Le spectacle est accessible 
à tous. Les enfants de 2 ans et moins peuvent entrer gratuitement, à condition d’être installés sur les 
genoux d’un adulte. Une liste d’attente est d’ores et déjà ouverte. Les personnes qui s’y inscrivent peuvent 
bénéficier d’une réduction de 20 % sur leur billet jusqu’au 9 septembre. 
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Lyon Capitale – 24 août 

La boutique made in Lyon Oh My Gone ferme son magasin physique 

 

•  24 août 2026 À 16:53 par Romain Balme 

Son patron l'a annoncé ce lundi : le magasin Oh My Gone quittera la place 
Bellecour le 29 août. L'ambition de ce dernier est de se concentrer sur la 
vente en ligne. 
Fondée en 2018, puis installée sur la place Bellecour depuis 2024, la boutique Oh My Gone, 
spécialisée dans le made in Lyon, fermera définitivement ses portes ce vendredi 29 août pour se 
concentrer sur la vente en ligne. L'annonce a été faite ce lundi par son patron, Olivier Michel. 

Celui qui est également le directeur de Lyon City Tour, s'est fendu d'un message clair sur ses 
réseaux sociaux : "Ce n’est pas une fin, c’est un choix. Celui de nous recentrer sur ce qui nous anime 
depuis le début : faire vivre le savoir-faire lyonnais, sous toutes ses formes." 

Olivier Michel en a également profité pour rappeler les origines de ce projet, né lorsqu'il était 
directeur de Lyon City Tour. "Les clients de Lyon City Tour me demandaient souvent où acheter des 
produits lyonnais. J’ai eu envie de créer une marque qui incarne l’art de vivre lyonnais. L’aventure a 
commencé en ligne. Lorsque nous avons ouvert notre boutique physique, les Lyonnais ont tout de suite 
répondu présents", rappelle ce dernier, avec une pointe d'émotion. 

L'avenir d'Oh My Gone, s'écrit donc désormais sur le web, alors que les commerçants semblent déserter la 
Presqu'Ile de Lyon. 

Lire aussi : La Ville de Lyon et la Métropole débloquent 80 000 € pour "préserver le dynamisme économique" en Presqu'île 

 

  

https://www.lyoncapitale.fr/economie/des-vitrines-vides-en-presquile-de-lyon-travaux-amazon-ecolos-a-qui-la-faute
https://www.lyoncapitale.fr/economie/des-vitrines-vides-en-presquile-de-lyon-travaux-amazon-ecolos-a-qui-la-faute
https://www.lyoncapitale.fr/actualite/la-ville-de-lyon-et-la-metropole-s-engagent-pour-preserver-les-commerces-de-proximite-en-presqu-ile


Actu Lyon – 25 août 

Cette boutique connue à Lyon va fermer ses portes place 
Bellecour : "Ce n'est pas une fin, c'est un choix" 
La boutique de produits 100 % lyonnais, Oh My Gone, tout près de la place Bellecour, va fermer ses portes à la fin du 
mois d'août, huit ans après son ouverture. 

 

La boutique Oh My Gone est située tout près de la place Bellecour, à Lyon. (©Capture d’écran/Google Maps) 

Par Sarah Boana Publié le 25 août 2026 à 15h05 

Elle était ouverte depuis huit ans. La boutique Oh My Gone, située tout près de la place Bellecour, va fermer dans 
quelques jours. C’est son gérant, Olivier Michel, qui l’a annoncé sur LinkedIn. Toutefois, il ne s’agit que de la fermeture 
physique du magasin, qui est actée au 29 août. Le patron poursuit l’activité de la boutique en ligne.   

Sur son poste, le gérant présente cette décision comme un recentrage nécessaire : « Ce n’est pas une fin, c’est un 
choix. Celui de nous recentrer sur ce qui nous anime depuis le début : faire vivre le savoir-faire lyonnais, sous toutes 
ses formes, en nous concentrant désormais sur notre site e-commerce et sur la relation directe avec vous, nos 
clients. » 

À lire aussi 

• « J’ai perdu une partie de cette grosse clientèle » : cet été, des commerçants de Lyon alertent sur la situation 
en ville 

Mettre en avant le « made in Lyon » 
La boutique avait ouvert en 2018 avec « avec une conviction simple : faire découvrir le savoir-faire lyonnais à travers 
des objets qui racontent une histoire, plutôt que de simples souvenirs » On trouvait ainsi dans le commerce : des 
vêtements, des produits du terroir, des objets, etc…de créateurs lyonnais. 

Olivier Michel, également gérant de Lyon City Tour, rappelle le parcours de la marque : « Il y a eu des milliers de 
visiteurs, de touristes de passage, de Lyonnais devenus clients fidèles, venus offrir un peu de leur ville. Il y a eu des 
partenariats avec des artisans et créateurs locaux qu’on a été fiers de mettre en lumière. Il y a eu des échanges, 
parfois juste quelques minutes, qui ont fait la vraie richesse de cette aventure ». 

Le patron invite le public à « passer vider les étagères ».  

https://actu.fr/auteur/sarah-boana
https://actu.fr/tag/bellecour
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123/j-ai-perdu-une-partie-de-cette-grosse-clientele-cet-ete-des-commercants-de-lyon-alertent-sur-la-situation-en-ville_64640650.html
https://actu.fr/auvergne-rhone-alpes/lyon_69123/j-ai-perdu-une-partie-de-cette-grosse-clientele-cet-ete-des-commercants-de-lyon-alertent-sur-la-situation-en-ville_64640650.html


La Tribune – 24 août 

Après 8 ans d’activité, la boutique Oh My Gone de la place Bellecour va fermer 
Charles Deluermoz - 24 août 2026 

     

À partir du 29 août, Oh My Gone proposera à la vente ses produits locaux et artisanaux uniquement en ligne. 

 
La boutique Oh my gone, en 2019 (illustration). © DR 
Actuellement place Bellecour, la boutique Oh my Gone de souvenirs « made in Lyon » fermera définitivement 
ses portes le 29 août prochain. Son directeur, Olivier Michel, a indiqué sur le réseau social LinkedIn vouloir 
concentrer son activité en ligne. « Avec la même envie de continuer à faire rayonner Lyon », écrit-il. 

« C’est un choix personnel, pour des raisons économiques et stratégiques, avec la volonté de faire autre chose. Oh my 
Gone va se porter sur le BtoB (la vente aux entreprises, NDLR) qui fonctionne très bien et ne nécessite pas de 
boutique », précise l’entrepreneur à Tribune de Lyon. 

Lire aussi : La Presqu’île de Lyon perd-elle de sa superbe ? 

Fondée en 2018, la boutique Oh My Gone s’était d’abord installée rue Paul-Chenavard avant de déménager rue 
de la Martinière puis place Bellecour en 2024. « Après huit ans d’activité, nous faisons partie des boîtes qui ont 
dépassé les trois ans », se félicite l’ancien directeur de My Presqu’île, l’association des commerçants du centre-
ville, alors que de nombreux commerces du même secteur ont déjà mis la clé sous la porte. 

« Ce n’est pas spécifique à Lyon, mais au monde actuel » 
Mais avec la concurrence d’Amazon, la pandémie de Covid-19 et les crises internationales, les clients ont peu à 
peu déserté les rayons. « Nous proposons des produits lyonnais avec un tarif lyonnais mais les clients veulent payer le 
prix asiatique. Si on le faisait en Chine, cela nous coûterait dix fois moins cher », regrette-t-il. Aussi ce changement 
de stratégie est selon lui le seul moyen de financer ses produits artisanaux fabriqués dans l’Ain. 

Également directeur de Lyon City Tour, Olivier Michel pointe aussi le rôle de la canicule dans le coup d’arrêt 
porté au tourisme cet été. « Elle a empêché notre clientèle de venir à Lyon et globalement dans toute la France. Ce 
n’est pas un bel été, mais ce n’est pas pire qu’à Bordeaux par exemple », poursuit Olivier Michel. « Ce n’est pas 
spécifique à Lyon, mais au monde actuel ». 

Au-delà du commerce en ligne, le chef d’entreprise entend désormais développer son activité en obtenant une 
certification RSE avant la fin de l’hiver. « Nous voulons être le plus vertueux possible. Nous nous concentrons sur des 
choses qui sont dans l’air du temps », conclut-il. 

  

https://tribunedelyon.fr/auteur/cdeluermoz/
https://tribunedelyon.fr/tendances/la-petite-marque-lyonnaise-qui-monte-oh-my-gone/
https://www.linkedin.com/feed/update/urn:li:activity:7497617274716123136/
https://tribunedelyon.fr/societe/dossier-la-presquile-de-lyon-perd-elle-de-sa-superbe/
https://tribunedelyon.fr/transports/pietonnisation-de-la-presquile-les-commercants-tres-mitiges/
https://tribunedelyon.fr/economie/commerces-soldes-ete-plombes-canicules/


La Tribune – 26 août 

Le chef Norbert Tarayre débarque à Lyon 
Véronique Lopes - 26 août 2026 

     

Le chef et animateur télé Norbert Tarayre signe la carte de ce restaurant en Presqu'île à la rentrée. 

 
Le chef Norbert Tarayre arrive à Lyon. ©DR 
Après l’annonce de l’ouverture du concept Pavyllon par le chef Yannick Alléno, c’est une autre figure de la 
gastronomie qui va arriver à Lyon à la rentrée. Et c’est aussi en presqu’île que celui qui s’est fait repérer dans 
l’émission Top chef va poser ses couteaux. 

Découvert en 2012 dans la 3e saison de l’émission Top chef, Norbert Tarayre enchaîne les expériences télévisées 
depuis une dizaine d’années, à commencer par Norbert et Jean : Le Défi, puis Norbert, commis d’office dès 2015. 

En parallèle, le chef devient consultant notamment pour les restaurants Les Bistrots Pas Parisiens, et 
dernièrement chef du restaurant et bar, le 19.20 by Norbert Tarayre, avec une ligne directrice qui le suit, la 
bistronomie. 

Cet été, c’est le restaurant Brume aux Cordeliers qui a annoncé qu’une page se tournait et une nouvelle allait 
s’écrire en septembre. Mais bien sûr sans donner le nom du chef avec lequel ils allaient collaborer. La semaine 
dernière, ils ont distillé des indices : « Il est cuisinier. Il aime les assiettes généreuses. Et il va bientôt faire découvrir 
sa cuisine aux Lyonnais. » Rien de plus énigmatique, mais un de ses desserts phares est « le baba espresso 
martini ». 

Ce mercredi 26 août, le voile a été levé sur ce mystère . Le chef Norbert Tarayre signera la carte de Brume à partir 
du 2 septembre. On a hâte de voir ce qu’il va proposer dans cet écrin, qui pour l’occasion s’est refait une beauté.  

« Norbert pose ses valises à Lyon et vient signer une carte conviviale. Il le fait avec beaucoup de modestie. Lui qui a fait 
ses armes auprès de Davy Tissot et Guy Lassausaie, sera présent tous les mois pendant deux ou trois jours. Il veut 
montrer que Lyon est une belle terre de gastronomie » indique Thibault Turpin, gérant de Brume, à Tribune de Lyon. 

  

https://tribunedelyon.fr/auteur/veronique-lopes/
https://tribunedelyon.fr/restaurants-gastronomie/yannick-alleno-institut-lyfe-lyon-pavyllon/
https://www.instagram.com/tarayrenorbert/?hl=fr
https://www.instagram.com/19.20.paris/?hl=fr
https://tribunedelyon.fr/restaurants-gastronomie/lyon-2e-brume-ciel-bleu-eclairs/


Lyon Capitale – 24 août 

 
Le chef Yannick Alléno va ouvrir un restaurant-école à Lyon. (Photo François Durand / GETTY IMAGES EUROPE / Getty Images via AFP) 

Lyon : le nouveau restaurant de Yannick Alléno 
ouvrira ses portes le 8 septembre prochain 
•  24 août 2026 À 12:22 par Romain Balme 

Le chef Yannick Alléno ouvrira Pavyllon Lyon le 8 septembre 2026. Un 
restaurant-école situé place Bellecour, en partenariat avec l'Institut Lyfe.  
Un monument de la gastronomie française s'installe à Lyon. Avec 18 étoiles au guide 
Michelin, Yannick Alléno est devenu cette année le chef le plus étoilé du monde, surpassant 
Alain Ducasse. C'est sur la place Bellecour qu'ouvrira son restaurant-école Pavyllon Lyon le 
8 septembre prochain, en lieu et place de L’Institut, au sein de l’emblématique Hôtel Royal, 
dévoile Tribune de Lyon. 
Cet établissement va également servir d'école, en partenariat avec l'Institut Lyfe (ex-
Bocuse). Initialement annoncé pour la fin de l'année 2025, ce dernier a pris du retard dans 
les travaux, justifiant le report de l'ouverture au mois de septembre. 

Le restaurant proposera un comptoir gastronomique donnant sur une cuisine ouverte. Une 
formule déjà testée par le chef dans ses autres établissements Pavyllon, à Paris, Londres ou 
Monte-Carlo notamment. 

Selon nos confrères du Progrès, 300 élèves seront formés chaque année dans ce restaurant-
école. A noter que les réservations sont déjà possibles sur le site de l'établissement. 

https://tribunedelyon.fr/restaurants-gastronomie/yannick-alleno-institut-lyfe-lyon-pavyllon/
https://c.leprogres.fr/magazine-cuisine-et-vins/2026/08/23/a-bellecour-le-restaurant-ecole-de-yannick-alleno-et-de-l-institut-lyfe-ouvre-bientot-ses-portes


La Tribune – 24 août 

Rhône in White : les vins blancs rhodaniens mis à l’honneur 
La rédaction - 24 août 2026 

     

Le 7 septembre prochain, le Grand Hôtel Dieu accueille la seconde édition du festival Rhône in White, 
dédié aux vins blancs de la vallée du Rhône. 

 
La soirée "Rhône in White". © DR 

Et si le Rhône n’était pas que rouge ? », c’est la question choisie par les organisateurs de Rhône in White 
– Deuxième Édition, afin de découvrir les vins blancs de la Vallée du Rhône. 

Cette soirée se veut ainsi le miroir des nouvelles consommations, davantage tournées vers les blancs 
et les rosés, car plus frais et moins alcoolisés. 

Goûter, découvrir et assembler les vins blancs 
Durant l’événement, les différents bars éphémères proposeront une carte des vins classée par 
caractéristiques sensorielles. On retrouvera également un comptoir mixologie au bar de l’Officine, où 
des cocktails à base de vins blancs, vins effervescents ou vins doux naturels pour découvrir de 
nouvelles associations créatives. 

Ce sera aussi l’occasion de découvrir la grande nouveauté de cette deuxième édition : un atelier 
d’assemblage au cœur du caveau du Grand Réfectoire. Une activité consistant en la création d’une 
cuvée personnalisée, une expérience idéale pour apprendre à marier les cépages et comprendre 
l’influence de la membrane sur l’expression aromatique et la texture en bouche du vin. 

Le tout dans une ambiance électro, assurée par des DJ sets, et des stands de street food pour 
accompagner les verres tout au long de la soirée. 

Rhône in White. Grand Hôtel-Dieu, Lyon 2e, accès depuis la place de l’hôpital. 
Entrée libre sous réserve des places disponibles. Le lundi 7 septembre 2026 de 18h à minuit. 
Tarifs. Verre de vin : 5 € – Bouteille : 25 € – Cocktail : 8 € – Ateliers d’assemblage : 10€ (18h30 — 
19h15 / 19h45 — 20h30, sur réservation) 

Ninon Verot 

  

https://tribunedelyon.fr/auteur/la-redaction-rosebud/
https://my.weezevent.com/rhone-in-white-7-septembre-2026-atelier-degustation


La Tribune – 29 août 

Le mercato des restos à Lyon en août 2026 
Véronique Lopes - 29 août 2026 

     

Recenser les ouvertures et fermetures de restaurants à Lyon, c'est le quotidien de la rédaction de 
Tribune de Lyon. Voici la sélection du mercato des restos du mois de août 2026 à Lyon. 

 
Mercato des restos du mois d'août 2026 : Soha, Dragon et Candide. ©DR 

Lyon 1er. Dragon arrive place Sathonay 
À la place du restaurant Santosha et de la cave à vins Récoltant Manipulant, au 38 rue Sergent-
Blandan, a ouvert un nouveau restaurant dédié à la street food asiatique : Dragon. C’est le 5e projet 
porté par le duo de restaurateurs, Guillaume Soucarre et Fabien Ainardi autour de la place Sathonay 
(ils ont le restaurant spécialiste du brunch, Bartholomé, le comptoir à smash burgers, Smash, le 
glacier et salon de thé, Joséphine et le restaurant italien, Fantino). 

En bas de ce restaurant de 120 m2, un bar et une cuisine ouverte où l’on voit les cuissons se faire à la 
flamme comme dans les streetmarket d’Asie du Sud-Est. En haut de belles tables et une salle secrète 
(dédiée au karaoké). « Une cuisine fraîche, citronnée, herbacée, épicée… Vive et vivante » résume 
Guillaume Soucarre, qui conserve l’ADN de ses autres établissements : un bon rapport qualité-prix, 
avec des plats (tigre qui pleure, bun cha, pad thaï) entre 15€ et 19€ et une ouverture 7 jours sur 7. 

https://tribunedelyon.fr/auteur/veronique-lopes/
https://tribunedelyon.fr/restaurants-gastronomie/lyon-1er-dragon-carte-postale-asie-a-la-lyonnaise/


L’équipe du restaurant Dragon, place Sathonay (Lyon 1er). © Matthieu Delaty 

Lyon 1er. Tacos et cookies chez Stuff it 
Cette adresse ne s’adresse à celles et ceux qui voudraient conserver leur « summer body ». Chez Stuff 
it, on vient chercher un tacos lyonnais le midi, et des cookies l’après-midi. Ouverture prévue courant 
septembre au 13 rue Hippolyte-Flandrin. 

Lyon 2e. Du nouveau place Bellecour 
Près de deux ans après l’annonce de son arrivée à Lyon, le concept de Yannick Alléno, Pavyllon, va 
ouvrir ses portes le mardi 8 septembre, au 20 place Bellecour, en lieu et place de l’ancien restaurant 
L’Institut. Il sera toujours géré par l’Institut Lyfe, et sera un lieu d’apprentissage pour ses élèves. 

Lyon 2e. Paloma arrive à côté des Négociants 
La fermeture du Café Perl, bar-restaurant de la place Francisque-Régaud, avait fait couler beaucoup 
d’encres. Aujourd’hui, le local est en travaux, et promet une ouverture pour la rentrée 2026. Son 
nom : Paloma. Ce café sera ouvert du matin au soir. Le matin on viendra pour un café, le midi pour un 
brunch, et l’après-midi pour une boisson chaude, comme un matcha latte, et le soir pour boire un 
cocktail accompagné d’une planche, dans une ambiance chic aux coloris beige et sauge. 

 

 

https://tribunedelyon.fr/restaurants-gastronomie/yannick-alleno-premier-restaurant-ecole-pavyllon-f2025-a-lyon/
https://tribunedelyon.fr/restaurants-gastronomie/yannick-alleno-institut-lyfe-lyon-pavyllon/
https://www.institutlyfe.com/

